
WIJNAANBOD 2015-2016
Witte wijnen Jaar Prijs €
Haut de Brun Rhône 2014 9,-

Pinot Gris Grand Premier Cru Rhône 2014 11,-

Chateau Lamouroux Graves 2014 10,-

Pouilly Fumé Loire 2014 14,-

Terroir de Clessé Gandines Bourgogne 2012 & 13 12,-

Chablis Saint Martin Bourgogne 2013 18,-

Grand Enclos du Chateau Cérons Graves 2011 16,-

Gin
Flemish Gin «Demoor» - 70 cl 35,-

Gin «LOBSTAR» - Chr. Marannes - 50 cl 50,-

Blue Gin - Austria - 70 cl 40,-

3 gin pakket 115,- Champagne
Champagne brut Rosé Dumont 23,-

Champagne Tradition Dumont 21,-

Champagne Brut Nature Dumont – Spec. edition «Nick Ervinck» 25,-

Rode wijnen Jaar Prijs €
Haut de Brun Rhône 2013 9,-

Domaines des Gandines Bourgogne 2013 12,-

Château Lamouroux Graves 2014 10,-

Château Rocher Corbin Montagne St.Emilion 2011 & 12 13,-

Château Tayet Bordeaux Supérieur 2012 13,-

Château Fontesteau Haut Médoc 2012 14,-

Gr.Enclos du Château Cérons Graves 2011 16,-

Château Villars Fronsac 2011
2012

17,-
16,-

Château Tour Baladoz St Emilion Grand Cru 2010 & 12 20,-

Ch. Ht Breton Larigaudière Margaux 2009
2012

27,-
25,-

Torhout-Houtland

FIFTY  TASTES
FOOD - WINE - CHAMPAGNE - GIN 
OF ROTARY

11.11.2015 RESTAURANT TER LEEPE
Torhoutsesteenweg 168 -  Zedelgem (10u-18u, door lopend)

Info en bestelling op:
info@rotary-torhout.be • www.rotary-torhout.be

Toegang & tasting gratis. Tapas aan € 6.
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Fifty Tastes of Rotary wordt georganiseerd met als doel
het sociaal project “De Houtlandse Voedselbank” te steunen.
Dit unieke event gaat door in sterrenrestaurant Ter Leepe in Zedelgem. De bijzondere inrichting van dit exquise restaurant straalt 

stijl en rust uit, aangepast aan de uitmuntende culinaire beleving. De keuken staat onder de bezielende leiding van eigenaar Kristof 

Marrannes die koos voor een nieuwe manier van gastronomie, een behendige mix van smaken, contrasten en texturen. Kookkunst 

als ambacht, kortom!

Wat staat er op het programma?

• Proeven van 20 geselecteerde wijnen.

• Nuttigen van 30 verschillende tapas-bordjes, geserveerd door sterrenchef Kristof MARRANNES.

• Kennismaken met een selectie waardevolle GINS. 

• De mogelijkheid om de uitstekende Champagne “Dumont”, gepersonaliseerd door kunstenaar Nick Ervinck, aan te schaffen.

PS. De eindejaarsfeesten komen eraan! Dit is dus een uitstekende gelegenheid om uw voorraad op punt te zetten.
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